
 

 
 

 
 

 

Vorspeisen 
                                € 

1. 

 
 

Kalbscarpaccio 
Limettenvinaigrette, Kapernäpfel und Wildkräutersalat  

( Nr. 11,12) 

 

16,80 

2. 

 
 

Burrata Tomatensalat 
Rucola, Buttermilch-Zitronensauce und Kräuteröl 

( Nr. 7) 
 
 

 
14,50 

  3. 

 
Norwegischer Lachstatar 

Wildkräutersalat mit Granatapfel und Orangenfilets,   
Wasabi-Mayonnaise  

 
 ( Nr.  1, 3, 7) 

15,80 

 
4. 

 
 

Gegrillte Pfirsiche 
Ziegenkäse, Feldsalatblätter, Walnüsse und Kresse 

(Nr.  1, 8, 7) 
 

13,80 

   

 
 

Extra Sauce: 
Beilagenänderung: 

 
 

3,00 
     2,00 
 
 

 

 



 
 

 
 
 

 
Suppen „ à la Maison“ 

      
      € 

  5. 

Erbsen-Minz-Suppe 
Kräutercroutons und Gartenkresse 

  ( Nr.  7, 10, 4) 
 

 
 

8,70 
 
 

  6. 

Weiße Tomatencrèmesuppe 
 Basilikumöl und Tomatenconcasse 

( Nr. 4, 7, 1) 

 

 

8,90 

 
 

 7. 
 

 
Steinpilzessenz 

mit Blattgold und gefüllten Ravioli 
( Nr. 4, 7, 1) 

 

9,50 

 

 

 

Vegetarisches 

 

 
  

      € 

 
  8. 
 

Trüffel-Pasta 
Cherry-Tomaten,  Basilikum, Pinienkernen 

und gehobelter Trüffel 
(Nr.  1, 4, 7, 8)                                      

 
  
18,90 

 
 
  
 9. 
 
 

 

Feta-Spinat-Arancini 
mit pikanter Mayonnaise und Paprikacrème 

( Nr. 1,7,4) 

 

 
16,50 



 
 

  

 
   
 

 

 
Feines aus dem Wasser 

    € 

 

 
 

 

 

Bitte beachten Sie auch unser tägliches Fisch-Angebot! 
Unser Servicepersonal berät Sie gern! 

10. 

 
Loup de mer 

sautierter Wildbrokkoli, Tagliatelle und Rieslingsauce 
( Nr.  3, 7, 4, 1) 

 
 
28,50 

   

11. 
  Norwegisches Lachsfilet  

 Beurre Blanc, gebratener Blumenkohl und  Safranrisotto, 
( Nr. 3, 7, 4, 1 ) 

 
 
 
26,80 

   

12. 

 Skreifilet  
 Baby-Vanillemöhren, Kartoffelsahnepüree  

und Gremolata 
( Nr. 3,7) 

 
  28,50 
 
 



 
 

 

 

 

 
Feines vom Fleisch 

                           € 

 
 

 

 
 

 
 

13. 

 

 

Argentinisches Rinderfilet 
Blattspinat, hausgemachten Trüffelpommes  

mit Parmesan und Jus  
( Nr.  4, 7, 10,  11, 13) 

 

43,80 

14. 

 

 
Gegrillte Hähnchenbruststreifen 

 Buttercroutons, Cherrytomaten und Cesarsalat 
( Nr.  1,  4, 7, 8) 

 
 

 
 
21,80 

   15. 

 
Lammkarree im Nuss-Kräutermantel 

Sautierte Kaiserschoten, Süsskartoffelpüree  
und Cranberrysauce 

( Nr.  8, 7, 10, 11) 

34,50 

16. 

Barberie Entenbrust  
Gegrillter Porree, Haselnuss Schupfnudeln  

und Orangen-Grandmanier-Sauce 
( Nr. 1, 4, 8, 13) 

28,90 

   

   



 
 

 
 

 

 

 

 

Unsere Klassiker 
                                                                                                                 € 

17. 

 
 

Wiener Schnitzel  
  Bratkartoffeln,  gemischter Salat,  Preiselbeeren,  

und Wiener Garnitur 
( Nr.  1, 3, 4, 7, 11)) 

 
 

29,80 
 

 

 

  
18. 
 

 

 

 
 

Spaghetti mit Filetspitzen 
Olivenöl, Cherrytomaten und Pinienkerne 

(Nr.  1, 4, 8) 

 
 

24,50 

19. 

 
 

Kalbsleber  “Campus Garden“ 
Balsamico-Traubenjus, Röstzwiebeln und Kartoffelsahnepüree  

( Nr. 4, 7, 10,  11) 

 
23,50 

 

 

 
 
 

 

20. 

 
Salatkomposition wahlweise mit 

Hähnchenbrust, 
Garnelen  

oder  
Filetspitzen 

Dazu Balsamicodressing  
Himbeerdressing oder Joghurtdressing 

( Nr.   3, 5, 7, 11 ) 

19,80 

   

 



 

 
 
 
 

Dessertvariationen 
       € 

                                                           Campus Garden Dessertvariation                         8,50 
(Nr. 1, 7, 4, 8) 

    
 
 
 

 
 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

21. 

 
 

Crêpe Suzette 
Bourbon-Vanilleeiscrème, Orangen und Grand Marnier-Sauce  

(Nr.  1, 4, 7 ) 

 
 

11,80 
 

 
22. 

 

 
Weißer Schokoladen Cheesecake 

Marinierte Erdbeeren, und Limettensorbet 
( Nr.  4, 1, 7, 8) 

8,90 

 
 

23. 

 
 

Vanille Crème Brûlée 
Karamellisierter Zuckerdeckel, frische Früchte und Cassissorbet 

(Nr. 1, 7 ,8) 

 
 

  9,80 

24.   



 

 

 
 
 

Auswahl diverser Eissorten 
                         € 

 
Allergenkennzeichnung 

 
1: Eier / -erzeugnisse, 2: Erdnüsse / -erzeugnisse,  

3: Fisch / -erzeugnisse, 4: Gluten / -erzeugnisse,  
5: Krebs- und Schalentiererzeugnisse, 6: Lupine / -erzeugnisse,  

7: Milch / -erzeugnisse, 8: Schalenfrüchte( Nüsse) /- erzeugnisse,  

9: Schwefeloxid und Sulfit, 10: Sellerie / -erzeugnisse, 11: Senf / -erzeugnisse,  
12: Sesam / -erzeugnisse, 13: Soja / -erzeugnisse, 14: Weichtiere / -erzeugnisse 

 

Konservierungsstoffe 
 

A: Süßungsmittel, B: Farbstoffe, C: Verdickungsmittel, D: Antioxidationsmittel,  

E: Säuremittel, F: Kaliummetabisulfit, G: Aromastabilisator, H: Sulfit,  

I: Kaliumsorbat, J: Ascorbinsäure, K: Emulgator: Sojalecithin  

 

 Extra Sauce: 3,00 
 Beilagenänderung: 2,00 
 

Haben Sie noch weitere Wünsche? 
Sprechen Sie bitte unsere Servicemitarbeiter an ! 

 
 

                                                                Walnusseis 
Nougat 

Bourbon Vanille 
Schokolade  

Limettensorbet  
Cassissorbet  

Mangosorbet 
( Nr. 1, 7, C, A, K  ) 

 
- eine Kugel - 
Portion Sahne 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

2,80 
1,80 


