
 
 
 

 
 

Osterbrunch 2026 
                                                       
                                                                            

Vorspeisen 
 

Ganzer pochierter Lachs mit Crème fraîche und Feldsalat 
Marinierter Spargelsalat mit gebratenen Garnelen, Pinienkernen und Balsamico 

Rosmarin und Serranoschinken mit Remoulade 
Geräucherte Fischvariation mit Meerrettich und Salatrosetten 

Antipastivariation mit Rucolasalat und Balsamicodressing 
Büffelmozzarella mit Tomaten und Basilikumöl 

Geräucherte Entenbrust mit Mangochutney 
 

*** 
 

Hauptgerichte 
 

Lammbraten mit Cranberrysauce 
Maispoulardenbrust in Kokos-Fruchtsauce 

Zanderfilet auf Rahmspitzkohl 
Mediterranes Gemüse mit Gnocchi. 

 

Stangenspargel mit Sauce Hollandaise 
Butterspätzle 

Petersilienkartoffeln 
 

*** 
 

Dessert 
 

Tonkabohnen Crème Brûlée 
Frische Erdbeeren mit Minze 

Weiße Schokoladenmousse mit Amarenakirschen 
Vanille Pannacotta mit Erdbeerspiegel 

 
 

Preis/Person:  
38,90 € incl. 1 Glas Sekt 


